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JUSTICA FEDERAL NA PARAIBA

COMISSAO DE EVENTOS/JFPB (PB-EVENTOS)
PARECER N° 6/2026

Considerando a apresentagao de amostras (prova de conceito) realizada pela licitante
CLASSE A — SERVICOS DE BUFFET E RECEPCOES LTDA , CNPJ n° 06.103.305/0001-05, no dia
14 de abril de 2026, as 10h, no edificio da Justica Federal na Paraiba — DCT, em atendimento a
convocagdo previamente realizada no ambito do Pregdo Eletronico n® 90002/2026-JFPB (Edital n°
3/2026), do PA SEI n° 0003858-02.2025.4.05.7400;

Considerando o Relatdorio Técnico de Anélise Nutricional das Amostras, elaborado por
profissional habilitado (5829138);

Considerando a institui¢do da Equipe de Planejamento contida na Portaria da Diretoria
Administrativa 29 Equipe Planejamento - servigcos de alimentagao (5691177);

Considerando as normas contidas no Estudo Técnico Preliminar 19 (5713490), c/c o
Termo de Referéncia 5713492 e demais pegas processuais; €,

Considerando os termos do Inciso VII do Art. 11 da Portaria da Dire¢ao do Foro n°
77/2022 (2790555);

1.1 DA ANALISE DAS AMOSTRAS:

GRUPO | ITEM | EMPRESA LICITANTE PARECER DA EQUIPE DE PLANEJAMENTO

Em atendimento a convocagdo realizada, a licitante
apresentou amostras representativas dos  servigos
previstos no Termo de Referéncia, as quais foram
analisadas tecnicamente por profissional habilitada,
conforme Relatorio Técnico de Analise Nutricional de
Amostras, datado de 14/04/2026, elaborado pela
nutricionista Tais Fernanda Costa de Andrade Aratjo,
inscrita no Conselho Regional de Nutri¢do sob o n° CRN
5356, conforme Relatério Técnico de Analise
Nutricional de Amostras de 14/04/2026 (5829138).

Conforme consignado no referido relatorio:

1) A avaliagdo foi realizada com base em critérios




CLASSE A — SERVICOS
DE BUFFET E
RECEPCOES LTDA
CNPJ n° 06.103.305/0001-
05

técnicos objetivos, incluindo aparéncia, aroma, sabor,
textura, transporte, acondicionamento e apresentacdo dos
alimentos;

2) As amostras atenderam de forma satisfatoria a todos
os critérios estabelecidos, apresentando padrdo
compativel com os servigos exigidos;

3) Nao foram verificadas inconformidades, tampouco
atribuidas notas inferiores ao minimo exigido;

4) A avaliagdo sensorial indicou adequada qualidade dos
alimentos, boa aceitacdo e compatibilidade com o objeto
licitado;

5) As condi¢des de transporte, acondicionamento e
apresentacdo mostraram-se adequadas, preservando a
integridade e qualidade dos produtos;

Ao final, a profissional responsavel concluiu que todas
as amostras foram consideradas APROVADAS, estando
a empresa APTA para o fornecimento dos servigos
objeto da licitagao.

Sob a perspectiva do Termo de Referéncia, observa-se
que as amostras demonstraram conformidade com as
especificagdes técnicas obrigatdrias, especialmente no
que se refere a qualidade dos insumos, padrao de
apresentacdo, condi¢cdes de conservagdo e seguranga
alimentar, requisitos estes expressamente previstos como
essenciais a adequada execucao do objeto.

No tocante ao Edital, a avaliagdo seguiu os parametros
estabelecidos para prova de conceito, com base em
critérios objetivos e metodologia previamente definida
(checklist nutricional), garantindo a isonomia entre 0s
licitantes e a transparéncia do julgamento, em
consonancia com as regras do certame.

Diante do exposto, a Equipe de Planejamento manifesta-
s ¢ FAVORAVELMENTE A APROVACAO DA
LICITANTE CLASSE A - SERVICOS DE BUFFET
E RECEPCOES LTDA, quanto a prova de conceito
(amostras), por atendimento integral as exigéncias
técnicas, sanitarias e operacionais previstas no Termo de
Referéncia.




2. A Equipe de Planejamento instituida pela Portaria da Diretoria Administrativa 29
Equipe Planejamento - servicos de alimentagdo (5691177) submete o referido Parecer Técnico ao
Pregoeiro do Pregdo Eletronico n° 90002/2026-JFPB do PA SEI n° 0003858-02.2025.4.05.7400 para
demais providéncias.

Em 15 de abril de 2026.
Em 15 de abril de 2026.
Documento assinado eletronicamente por ANA LUIZA GOMES FREIRE DE ALENCAR,

SUPERVISOR(A) DE SECAO, em 15/04/2026, as 15:04, conforme art. 1°, III, "b", da Lei
11.419/2006.

assinatur .l d
eletrénica

Documento assinado eletronicamente por ALINE GONCALVES DE OLIVEIRA, ASSISTENTE
TECNICO DE APOIO A ESMAFE, em 15/04/2026, as 15:05, conforme art. 1°, III, "b", da Lei
11.419/2006.

assinatur .l d
eletrénica

0003858-02.2025.4.05.7400 5829146v4



RELATORIO TECNICO DE ANALISE NUTRICIONAL DE AMOSTRAS

Servico de confecgdo e fornecimento de alimentos para eventos institucionais a serem
realizados na JUSTICA FEDERAL NA PARAIBA

1. Identificacao

Responsavel Técnica: Nutricionista Tais Fernanda Costa de Andrade Araujo
CRN: 5356
Data da analise: 14 de abril de 2026

Objeto: Avaliacdo de amostras de alimentos destinadas a prestacdo de servico de
fornecimento de alimentacao: Coffee break; Brunch; Coquetel e Kit lanche

Finalidade: Andlise técnica para fins de habilitagdo/classificacdo em procedimento licitatorio
(pregdo) no ambito da Justica Federal na Paraiba

Empresa avaliada: Classe A Buffet e Recepcdes

2. Fundamentacgdo e Metodologia

A presente andlise foi realizada em conformidade com o modelo de checklist nutricional
constante no Anexo IV do instrumento convocatério, adotando-se a escala hedénica de 5
(cinco) pontos, para avaliagdo sensorial das amostras apresentadas.

Foram considerados os seguintes critérios técnicos:
Aparéncia

Aroma

Sabor

Textura

Transporte e acondicionamento

Apresentacao dos alimentos

Para fins de julgamento, foram observados os seguintes parametros:

Desclassificagdo da amostra em caso de atribuicdo de nota inferior a 3 (trés) em qualquer dos
critérios avaliados;



Classificacdo como aprovada quando a média aritmética das notas atribuidas atingir, no
minimo, 75% (setenta e cinco por cento) da pontuagdo maxima possivel, sem ocorréncia de
notas inferiores ao padrao minimo estabelecido.

A avaliacdo compreendeu analise sensorial por degustacao, aliada a inspec¢ado visual das
condicdes de apresentacao, acondicionamento e integridade das amostras.

3. Descrigdo das Amostras Avaliadas

Foram apresentadas amostras representativas dos itens propostos para o servico de coffee
break, contemplando:

Pao delicia, tais como paes recheados com creme de queijo e recheio de frango
Mini sanduiches naturais

Salgados fritos diversos, incluindo coxinhas e preparacgdes similares;

Bolos variados, incluindo bolo com cobertura;

Sobremesas/cremes acondicionados em porg&es individuais;

Salpicdo, salpicdo de frango desfiado, com cenoura ralada, milho, maca, uva-passa e batata
palha;

Canapés, tais como canapé de salmao, tartelete de bacalhau;

Materiais de apoio ao servico, como utensilios descartaveis e pratos em louca ou porcelana,
talheres em inox, copos de vidro, bandejas, travessas, réchaud, tigelas, bowls e recipientes de
finger food em ceramica ou porcelana branca, toalhas de mesa em tecido branco liso,
guardanapos de papel.

As amostras foram apresentadas em condi¢des adequadas de organizagdo, acondicionamento
e transporte.

4. Resultados da Avaliagdo

Apds analise técnica, constatou-se que as amostras atenderam de forma satisfatéria aos
critérios estabelecidos, apresentando:

Aparéncia compativel com os padrées esperados, com adequada apresentagao visual e
organizagao;

Aroma caracteristico, sem evidéncias de alteracdo ou comprometimento da qualidade;



Sabor adequado, com boa aceitacdo sensorial e compatibilidade com os produtos ofertados;
Textura apropriada as caracteristicas especificas de cada preparacao;

Transporte e acondicionamento realizados de forma satisfatéria, preservando a integridade
dos alimentos;

Apresentacdo dos alimentos condizente com o padrdo exigido para servicos de coffee break.

Ressalta-se que ndo foram verificadas inconformidades durante o processo de avaliacdo, bem
como nao houve atribuicdo de notas inferiores ao limite minimo estabelecido.

5. Conclusdo e Parecer Técnico

Diante do exposto, e considerando o atendimento integral aos critérios estabelecidos no
instrumento avaliativo, todas as amostras apresentadas foram consideradas APROVADAS.

Dessa forma, conclui-se que a empresa avaliada se encontra APTA para o fornecimento dos
itens destinados ao servico de coffee break, atendendo as exigéncias de qualidade previstas no
procedimento licitatério promovido pela Justica Federal na Paraiba.

6. Observacdes Complementares

Registra-se que as amostras apresentaram adequada variedade, padronizacao e qualidade
sensorial, estando compativeis com a finalidade do servigo proposto.

Documento assinado digitalmente

b TAIS FERNANDA COSTA DE ANDRADE ARAUJO
g .l Data: 15/04/2026 13:08:59-0300
Verifique em https://validar.iti.gov.br

7. Assinatura

Nutricionista Responsdvel: Tais Fernanda Costa de Andrade Araujo

CRN: 5356



JUSTICA FEDERAL NA PARAIBA

ANEXO 1V
Modelo de Checklist Nutricional aplicado nas apresentaces de amostras

ANALISE NUTRICIONAL

° Nimero da amostra: AAPROVADA () REPROVADA

° Descri¢do do produto )D e T
avaliado: ae D( Z/{, CAAN

Classificar as amostras na escala hedonica de cinco (5) pontos, sendo: a menor nota 1 (fora do padrdo) ¢ a maior nota 5 (excelente padrao).

Resultado:
1- S¢ resultar em 1 (UMA) nota abaixo de 3, entao a amostra fica REPROVADA

2- Se a média aritmética das notas for igual ou maior a 75% da maxima (5 absoluto em todos os critérios), entdo a amostra fica APROVADA

1. Marque na escala abaixo quanto 8 APARENCIA da amostra:

[ [2 [3 [4 [5 A ]

Descrever o motivo da classificagdo acima:

2. Marque na escala abaixo quanto a0 AROMA da amostra:
L [2 [3 [4 [s X

Descrever o motivo da classificagao acima:

3. Marque na escala abaixo quanto ao SABOR da amostra:

I [2 [3 [4 [5

3

Descrever o motivo da classificagdo acima:

4. Marque na escala abaixo quanto 8 TEXTURA da amostra:

[ [2 [3 [4 s 1

Descrever o motivo da classificagdo acima:

5. Marque na escala abaixo quanto a0 TRANSPORTE E ACONDICIONAMENTO da amostra:
[ [2 [3 [4 [s A |

Descrever o motivo da classificagdo acima:

6. Marque na escala abaixo quanto 3 APRESENTACAO DOS ALIMENTOS da amostra:
b [2 [3 [4 - -

Descrever o motivo da classificagdo acima:

° Informagdes complementares: A‘ ; va d{g

cvuafl 042G
e rsmordo onintos S Fipvande. (oticn
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JUSTICA FEDERAL NA PARAIBA

ANEXO 1V
Modelo de Checklist Nutricional aplicado nas apresentacdes de amostras

© Ndmero da amostra: @JAPROVADA () REPROVADA

° Descrigio do produto_ . . .
avaliado: /YH ’YM Aa n(u(«{, M

i

Classificar as amostras na escala hedonica de cinco (5) pontos, sendo: a menor nota 1 (fora do padrao) ¢ a maior nota 5 (excelente padrao).

Resultado:
1- Se resultar em 1 (UMA) nota abaixo de 3, entdo a amostra fica REPROVADA

2- Se a média aritmética das notas for igual ou maior a 75% da maxima (5 absoluto em todos os critérios). entio a amostra tfica APROVADA

1. Marque na escala abaixo quanto a APARENCIA da amostra:

[ [2 [3 [4 [s X |
v
Descrever o motivo da classificagdo acima:
2. Marque na escala abaixo quanto a0 AROMA da amostra:
v

O [2 [3 [4 [s X

Descrever o motivo da classificagdo acima:

3. Marque na escala abaixo quanto a0 SABOR da amostra:
[ [2 [3 [4 [s ¥ |

Descrever o motivo da classificagdo acima:

4. Marque na escala abaixo quanto 8 TEXTURA da amostra:
I1 [2 [3 [4 [s & l

Descrever 0 motivo da classificagdo acima:

5. Marque na escala abaixo quanto a0 TRANSPORTE E ACONDICIONAMENTO da amostra:
[ [2 [3 L& [s Y |

Descrever o motivo da classificagdo acima:

6. Marque na escala abaixe quanto a APRESENTACAO DOS ALIMENTOS da amostra:
- |

O [2 [3 [4 Is X |

y =4

Descrever o motivo da classificagdo acima:

° Informacgdes complementares: Q‘ 2 e (Q
[T |

ol A0A2L,
st st SN Flhvanaa  CORR
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JUSTIGA FEDERAL NA PARAIBA

ANEXO IV
Modelo de Checklist Nutricional aplicado nas apresentacdes de amostras

NALISE NUTRICION

° Nimero da amostra: WPROVADA () REPROVADA

° Descri¢iio do produto =
avaliado:_wm // M{) _/a/

Classificar as amostras na escala hedonica de cinco (5) pontos, sendo: a menor nota 1 (fora do padrdo) ¢ a maior nota 5 (excelente padrao).
Resultado:
1- Se resultar em 1 (UMA) nota abaixo de 3, entdo a amostra fica REPROVADA

2- Se a média aritmética das notas for igual ou maior a 75% da maxima (5 absoluto em todos os critérios), entdo a amostra fica APROVADA

1. Marque na escala abaixo quanto a APARENCIA da amostra:
1e
O |2 [3 [4 [s A |

Descrever o motivo da classifica¢do acima:

2. Marque na escala abaixo quanto a0 AROMA da amostra:
12
L [2 [3 [4 - .

Descrever o motivo da classificagdo acima:

3. Marque na escala abaixo quanto a0 SABOR da amostra:

[ B E 4 X ]

Descrever o motivo da classificagdo acima:

4. Marque na escala abaixo quanto a TEXTURA da amostra:
o
\
[ [2 [3 [4 [s & |

Descrever o motivo da classificagdo acima:

5. Marque na escala abaixo quanto a0 TRANSPORTE E ACONDICIONAMENTO da amostra:

M 2 [3 [ [s =X ]

Descrever o motivo da classificagdo acima:

6. Marque na escala abaixo quanto a APRESENTACAO DOS ALIMENTOS da amostra:
v/
[1 2 [3 [4 [5 A ]

Descrever o motivo da classificagdo acima:

° Informacgdes complementares: f )1 ; ) ] z C)
|

-/
© Data, allgié _
° Assinatura do Avaliador: \i”(a Y ( ;PA m V)O(/&Z W
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JUSTICA FEDERAL NA PARAIBA

ANEXO 1V
Modelo de Checklist Nutricional aplicado nas apresentacies de amostras

° Niimero da amostra: 2K\PROVADA () REPROVADA

° Descrigdo do produto : ;s
avaliado: il AN Z/u (778,
7/ 0

Classificar as amostras na escala hedonica de cinco (5) pontos. sendo: a menor nota 1 (fora do padrdo) ¢ a maior nota S (excelente padrao).

Resultado:
1- Se resultar em | (UMA) nota abaixo de 3, entdo a amostra fica REPROVADA

2- Se a média aritmética das notas for igual ou maior a 75% da maxima (5 absoluto em todos os critérios), entdo a amostra fica APROVADA

1. Marque na escala abaixo quanto a APARENCIA da amostra:
LS
u |2 [3 [4 [5 X |

Descrever o motivo da classificagdo acima:

2. Marque na escala abaixo quanto a0 AROMA da amostra:
U [2 13 [4 [s X |

Descrever o motivo da classificagdo acima:

3. Marque na escala abaixo quanto ao SABOR da amostra:
2

[ [z [3 [4 [5 X

Descrever o motivo da classifica¢do acima:

4. Marque na escala abaixo quanto a TEXTURA da amostra: P
i [2 [3 [4 [s & ]

Descrever o motivo da classificagdo acima:

5. Marque na escala abaixo quanto a0 TRANSPORTE E ACONDICIONAMENTO da amostra:
N
[1 [2 [3 [4 [5 & |

Descrever o motivo da classificagdo acima:

6. Marque na escala abaixo quanto 8 APRESENTACAO DOS ALIMENTOS da amostra:

K [2 [3 [4 s~ |

Descrever o motivo da classificagdo acima:

° Informacgdes complementares: /' ] ' !

/1
e Dagxz‘i QZ{_% .
° Assinatura do Avaliador: \m j AN VI Vd/ﬂ MO\,
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JUSTICA FEDERAL NA PARAIBA
ANEXO IV
Modelo de Checklist Nutricional aplicado nas apresentagdes de amostras

L TRICION

° Numero da amostra: )LAPROVADA () REPROVADA

sa b jzj/?ad@ cmmpada.

Classificar as amostras na cscala hedonica de cinco (5) pontos, sendo: a menor nota 1 (fora do padrao) ¢ a maior nota 5 (excelente padrio).
Resultado:
1- Se resultar em 1 (UMA) nota abaixo de 3, entdo a amostra fica REPROVADA

2- Se a média aritmética das notas for igual ou maior a 75% da maxima (5 absoluto em todos os critérios), entdo a amostra fica APROVADA

1. Marque na escala abaixo quanto a APARENCIA da amostra:

[1 T2 [ [4 X

Descrever o motivo da classificagdo acima:

2. Marque na escala abaixo quanto ao AROMA da amostra:
i
[ B [3 B X

Descrever o motivo da classificagdo acima:

3. Marque na escala abaixo quanto ao SABOR da amostra:
i [2 13 [4 [ 5 |

Descrever o motivo da classificagdo acima:

4. Marque na escala abaixo quanto 2 TEXTURA da amostra:
N\
U [2 [3 [4 ED -

Descrever o motivo da classificagdo acima:

5. Marque na escala abaixo quanto a0 TRANSPORTE E ACONDICIONAMENTO da amostra:
pa
i [2 I3 [4 [ X I

Descrever o motivo da classificagdo acima:

6. Marque na escala abaixo quanto 3 APRESENTACAO DOS ALIMENTOS da amostra:
Lt [2 [3 [4 155 |

Descrever o motivo da classificagdo acima:

° Informacdes complementares: A }/m/ad/@
L o

wdHOH2E
° Assinatura do Avaliador: \m _/r»(/s VA V)d/ax @m




JUSTICA FEDERAL NA PARAIBA
ANEXO IV
Modelo de Checklist Nutricional aplicado nas apresentacdes de amostras

NALISE NUTRICIONAL

° Numero da amostra: ( ;APROVADA () REPROVADA

° Descri¢do do produto M . N
avaliado: ,/%ma

Classificar as amostras na escala hedonica de cinco (5) pontos, sendo: a menor nota 1 (fora do padrio) e a maior nota 5 (excelente padrio).

Resultado:
1- Se resultar em 1 (UMA) nota abaixo de 3, entdo a amostra fica REPROVADA

2- Se a média aritmética das notas for igual ou maior a 75% da méxima (5 absoluto em todos os critérios), entdo a amostra fica APROVADA

1. Marque na escala abaixo quanto a APARENCIA da amostra:

[
[ B B B 2 ]
Descrever o motivo da classificagao acima:
2. Marque na escala abaixo quanto a0 AROMA da amostra:
O [2 B B [ X ]

Descrever o motivo da classificagao acima:

3. Marque na escala abaixo quanto ao SABOR da amostra:
[ 2 E 4 Y ]

Descrever o motivo da classificacdo acima:

4. Marque na escala abaixo quanto 2 TEXTURA da amostra:
1 [2 [3 [4 [5 W

Descrever o motivo da classificagdo acima:

5. Marque na escala abaixo quanto a0 TRANSPORTE E ACONDICIONAMENTO da amostra:
a /sl

I [2 [3 [4 .

Descrever o motivo da classifica¢do acima:

6. Marque na escala abaixo quanto a APRESENTACAO DOS ALIMENTOS da amostra:

O B E E ]

Descrever o motivo da classificagdo acima:

° Informacdes complementares: NMVQ Z ;
|

onf 042 6
° Assinatura do Avaliador: M \/f‘tA Ym Y7 dQ W




JUSTICA FEDERAL NA PARAIBA

ANEXO 1V
Modelo de Checklist Nutricional aplicado nas apresentacdes de amostras

© Nimero da amostra: >0PROVADA () REPROVADA

ik S ped o Taral ik e el frwk

Classificar as amostras na escala hedonica de cinco (5) pontos, sendo: a menor nota 1 (fora do padrio) ¢ a maior nota 5 (excelente padrao).
Resultado:
1- Se resultar em 1 (UMA) nota abaixo de 3, entdo a amostra fica REPROVADA

2- Se a média aritmética das notas for igual ou maior a 75% da maxima (5 absoluto em todos os critérios). entdo a amostra fica APROVADA

1. Marque na escala abaixo quanto a APARENCIA da amostra:
1 [2 [3 [4 s X 1]

Descrever o motivo da classificagdo acima:

2. Marque na escala abaixo quanto a0 AROMA da amostra:

[ [2 [3 [4 e ]

Descrever o motivo da classificagdo acima:

3. Marque na escala abaixo quanto a0 SABOR da amostra:
[ [2 [3 [4 [s X |

Descrever o motivo da classificagdo acima:

4. Marque na escala abaixo quanto 8 TEXTURA da amostra:
L [2 [3 [4 [ X ]

Descrever o motivo da classificagdo acima:

5. Marque na escala abaixo quanto a0 TRANSPORTE E ACONDICIONAMENTO da amostra:
Vil
i [2 [3 [4 [N ]

Descrever o motivo da classificagdo acima:

6. Marque na escala abaixo quanto a APRESENTACAO DOS ALIMENTOS da amostra:

A

[ [2 [3 [4 [s X2 1]

Descrever o motivo da classificagdo acima:

° Informacgdes complementares: A Mp\ (

ol 40426
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JUSTICA FEDERAL NA PARAIBA

ANEXO 1V
Modelo de Checklist Nutricional aplicado nas apresentacdes de amostras

° Nimero da amostra: () APROVADA () REPROVADA

d

° Descri¢iio do produto &
avaliado: m bﬂ
4

Classificar as amostras na escala hedonica de cinco (5) pontos, sendo: a menor nota 1 (fora do padrio) ¢ a maior nota 5 (excelente padrio).
Resultado:
1- Se resultar em 1 (UMA) nota abaixo de 3, entdo a amostra fica REPROVADA

2- Se a média aritmética das notas for igual ou maior a 75% da maxima (5 absoluto em todos os critérios), entdo a amostra fica APROVADA

1. Marque na escala abaixo quanto a APARENCIA da amostra:
Lt [2 [3 |4 [s XN |

Descrever o motivo da classificagdo acima:

2. Marque na escala abaixo quanto ao AROMA da amostra:
il [2 [3 [4 [s X

Descrever o motivo da classificagdo acima:

3. Marque na escala abaixo quanto ao SABOR da amostra:
[ [2 [3 [4 [s X |

Descrever o motivo da classifica¢do acima:

4. Marque na escala abaixo quanto 2a TEXTURA da amostra:
i [2 [3 |4 [5 N I

Descrever o motivo da classificagdo acima:

5. Marque na escala abaixo quanto a0 TRANSPORTE E ACONDICIONAMENTO da amostra:

2PN

[ [2 [3 [4 [5 A l

Descrever o motivo da classificagdo acima:

6. Marque na escala abaixo quanto a APRESENTACAO DOS ALIMENTOS da amostra:

0 [2 I3 [4 s X ]

Descrever o motivo da classificagdo acima:

° Informagdes complementares: él ’ L i :

(./ 4
° Assinatura do Avaliador: km gb\ VA VIOLQ (,9/9{7&2
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JUSTICA FEDERAL NA PARAIBA

ANEXO 1V
Modelo de Checklist Nutricional aplicado nas apresentacdes de amostras

N "ION

© Numero da amostra: %}\PROVADA () REPROVADA

s 5 Dpad.o: Huttel de Larre come agicah

Classificar as amostras na escala hedonica de cinco (5) pontos. sendo: a menor nota 1 (fora do padrao) ¢ a maior nota 5 (excelente padrio).

Resultado:
1- Se resultar em 1 (UMA) nota abaixo de 3, cntao a amostra fica REPROVADA

2- Se a média aritmética das notas for igual ou maior a 75% da méaxima (5 absoluto em todos os critérios), entdo a amostra fica APROVADA

1. Marque na escala abaixo quanto a APARENCIA da amostra:

AW

L1 [2 [3 [4 I

Descrever o motivo da classificagdo acima:

2. Marque na escala abaixo quanto 20 AROMA da amostra:
i [2 [3 [4 .

Descrever o motivo da classificagdo acima:

3. Marque na escala abaixo quanto a0 SABOR da amostra:
[ [2 [3 [4 [s_X I

Descrever o motivo da classificagdo acima:

4. Marque na escala abaixo quanto a TEXTURA da amostra:
[ 12 [3 [4 [s > |

Descrever o motivo da classificagdo acima:

5. Marque na escala abaixo quanto ao TRANSPORTE E ACONDICIONAMENTO da amostra:

[i B B 3 5 ]

7

Descrever o motivo da classificagdo acima:

6. Marque na escala abaixo quanto a APRESENTACAO DOS ALIME?TOS da amostra:
Lt [2 [3 [4 [s A I

Descrever o motivo da classificagdo acima:

° Informacdes complementares: /4' A 3 jd@
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JUSTICA FEDERAL NA PARAIBA
ANEXO IV

Modelo de Checklist Nutricional aplicado nas apresentacdes de amostras

NALISE N

© Numero da amostra: i}f\l’ROVADA () REPROVADA

e Pl Bolo de eerovia com callds oy Chucolas?

Classificar as amostras na escala heddnica de cinco (5) pontos, sendo: a menor nota 1 (fora do padrio) ¢ a maior nota 5 (excelente padrao).

Resultado:
1- Se resultar em 1 (UMA) nota abaixo de 3, entdao a amostra fica REPROVADA

2- Se a média aritmética das notas for igual ou maior a 75% da maxima (5 absoluto em todos os critérios). entdo a amostra tica APROVADA

1. Marque na escala abaixo quanto 3 APARENCIA da amostra:

"

[l [2 [3 T4 5 Y

Descrever o motivo da classificagdo acima:

2. Marque na escala abaixe quanto a0 AROMA da amostra:
U [2 [3 [4 [s X

Descrever o motivo da classificagdo acima:

3. Marque na escala abaixo quanto ao SABOR da amostra:

[ [2 B S B

Descrever o motivo da classificagdo acima:

4. Marque na escala abaixo quanto 4 TEXTURA da amostra:
i [2 [3 [4 [s X

Descrever o motivo da classificagdo acima:

5. Marque na escala abaixo quanto a0 TRANSPORTE E ACONDICIONAMENTO da amostra:
[ 2 3 3 |

Descrever o motivo da classificagdo acima:

6. Marque na escala abaixo quanto 8 APRESENTACAO DOS ALIMENTOS da amostra:

1 [2 [3 [4 [5 X ]

7+

Descrever o motivo da classificagdo acima:

° Informacdes complementares: AMW
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